
Liebe Gäste, 
liebe Freunde des Hauses,

es scheint als wären unsere Umbaumaßnahmen 
abgeschlossen, aber nach unserem Restaurant 
und allen anderen „sichtbaren“ Dingen bleiben wir  
weiter fleißig und haben mit dem Herzen des Hauses 
– der Küche – begonnen. 
Diese heiße Phase und der weitere laufende Betrieb  
bedeuten einen enormen Kraftaufwand für uns und  
daher haben wir uns entschlossen Ihnen das alt  
bewährte ein wenig anders zu präsentieren. 
Wir wollen Ihnen ein Zuhause bieten, aber auf Qualität  
nicht verzichten, um diese zu halten konzentrieren wir  
uns auf kleine Gerichte – und dann richtig! 
Aber keine Angst, wenn wir in Kürze die Arbeiten in der  
Küche abgeschlossen haben werden wir Sie, 
nicht nur optisch, sondern auch kulinarisch begeistern. 

Wir danken Ihnen für Ihr Vertrauen und 
Ihr Verständnis, denn dies ist es was uns seit über  
dreißig Jahren antreibt, 
ein Dank der von Herzen kommt!

Ihre Familie Merker



Tagesempfehlung
Barbarie Entenbrust 

in Portweinsauce
auf Rahmwirsing

und Pommes dauphines

19,00 €



Frische Salate…

… als zusätzliche Beilage

kleine Portion  3,50 €

große Portion  5,00 €

… mit Spiegelei und Bratkartoffeln  8,50 €

… mit Zanderfilet 10,00 €

… mit Rumpsteak 
und Rosmarinkartoffeln 12,00 €

Ich pack das aber nicht ganz…

Wir servieren auch gerne eine kleine Portion
 und bringen 2 € in Abzug!

Hierzu haben SIE die Wahl zwischen 
Balsamicodressing, Vinaigrette oder unserem 
Hausdressing.



Chefmenü

Roh marinierte Scheiben vom Rind 
mit kleinem Salatbouquet

9,50 €

Kartoffellauchsuppe mit Croutons

4,00 €

Gebratenes Filet vom Wendelinusschwein mit  
Portweinsauce, Rahmwirsing und Dibbelabbes

16,00 €

Gebrannte Vanillecreme

5,00 €

Als Dreigangmenü 24,00 €
Als Viergangmenü 29,00 €



Henning Merker empfiehlt…

Froschschenkel in Knoblauchbutter 
als Vorspeise 8,50 €
als Hauptgang 12,00 €

Bosener Wildrahmsuppe klein 4,00 €
Groß  5,00 €

Paniertes Schnitzel 9,80 €
mit Pommes frites und Beilagensalat

Paniertes Schnitzel 11,50 €
mit Rahm- oder Pfeffersauce 
Pommes frites  und Beilagensalat

Bosener Wildragout mit Rahmwirsing 13,00 €
und hausgemachten Spätzle

Grillteller (Schweinesteak, Rumpsteak, 14,50 €
Putensteak mit Kräuterbutter)
Rosmarinkartoffeln, Kräuterquark

Zander in Balsamicosauce mit 16,50 €
Blattspinat und Rosmarinkartoffeln

Rumpsteak mit Pommes Frites 17,00 €
Wahlweise mit Kräuterbutter oder
Pfeffersauce 



Es geht auch ohne Fleisch…

Maultaschen in Schnittlauchsauce 8,80 €
auf Blattspinat 

Ich pack das aber nicht ganz…

Wir servieren auch gerne eine kleine Portion und  
bringen 2 € in Abzug!

Für die kleinsten…

Pommes Frites mit Ketchup 2,00 €

Spätzle mit Rahmsauce 3,50 €

Kleines Schnitzel 
mit Pommes Frites und Ketchup 6,00 €



Eis

Gemischtes Eis 3,50 €

Gemischtes Eis mit Sahne 4,00 €

Vanilleeis 5,00 €
mit heißen Himbeeren und Sahne

Vanilleeis 5,00 €
mit heißer Schokolade und Sahne

Mousse au chocolat 4,50 €

Dessertvariation 6,00 €
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